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Legislacion

» REGLAMENTO 1331/2008 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO, de 16 de
diciembre de 2008, por el que se establece un procedimiento de autorizacion
comun para los aditivos, las enzimas y los aromas alimentarios.

» REGLAMENTO (CE) No 1333/2008 DEL PARLAMENTO EUROPEQO Y DEL CONSEJO
de 16 de diciembre de 2008 sobre aditivos alimentarios

» REGLAMENTO (UE) N o 1129/2011 DE LA COMISION de 11 de noviembre de 2011
por el que se modifica el anexo Il del Reglamento (CE) n o 1333/2008 del
Parlamento Europeo y del Consejo para establecer una lista de aditivos
alimentarios de la Union

» REGLAMENTO (UE) N 0 231/2012 DE LA COMISION de 9 de marzo de 2012 por el
gue se establecen especificaciones para los aditivos alimentarios que figuran
en los anexos Il y lll del Reglamento (CE) n o 1333/2008 del Parlamento Europeo
y del Consejo




Anexo |l

» REGLAMENTO (UE) N 0 1129/2011 DE LA COMISION de 11 de noviembre de
2011 por el que se modifica el anexo Il del Reglamento (CE) n o 1333/2008
del Parlamento Europeo y del Consejo para establecer una lista de aditivos
alimentarios de la Union

= Solo los aditivos alimentarios incluidos en la lista de la Union establecida en
el anexo Il del Reglamento (CE) n° 1333/2008 pueden comercializarse y
utilizarse en alimentos, en las condiciones de utilizacidon que en él se
especifican. Los aditivos del anexo Il deben incluirse en la lista atendiendo
a las categorias de alimentos a las que puedan afadirse.

» E| anexo Il del Reglamento (CE) n 0 1333/2008, en su version modificada
por el REGLAMENTO (UE) N 0 1129/2011 , se aplicara a partir del 1 de junio
de 2013.



Definicion

= Segun lo dispuesto en el articulo 3.2.h) del Reglamento (CE) N° 1333/2008
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008, sobre
aditivos alimentarios, el término "qguantum satis" significa que no se
especifica un nivel numeérico maximo y las sustancias se utilizaran de
conformidad con la buena practica de fabricacion, en una cantidad no
superior a la necesaria para lograr el fin perseguido y a condicion de que
no se induzca a error al consumidor.




Anexo |l

Parte A. Introduccion. Disposiciones generales sobre los aditivos alimentarios que
figuran en la lista y condiciones de utilizacion. Alimentos en los que no se
permitira la presencia de un aditivo en virtud del principio de transferencia
establecido en el articulo 18, apartado 1, letra a), del Reglamento (CE) no
1333/2008. Alimentos en los no se permitira la presencia de un colorante
alimentario en virtud del principio de transferencia establecido en el articulo 18,
apartado 1, letra a), del Reglamento (CE) n o 1333/2008.

Parte B. Lista de todos los aditivos
Parte C. Definiciones de grupos de aditivos
Parte D. Categorias de alimentos

Parte E. Aditivos alimentarios autorizados y condiciones de utilizacion en las
categorias de alimentos



Anexo |l Parte C. Definiciones de grupos de
aditivos

®» Grupo |. Casi todos guantum satis

®» Grupo Il. Colorantes alimentarios autorizados quantum satis (todos quantum
satis)

®» Grupo lll: Colorantes alimentarios con limites maximaos

» Grupo |V: Polialcoholes

» (Otros aditivos que pueden regularse




Anexo |l parte D. Categorias de alimentos

» (. Todas las categorias de alimentos
®» (1. Productos |lacteos y sucedaneos
®» (2. Grasas, aceites y sus emulsiones

» (3. Helados

®» (4. Frutas y hortalizas

» (5. Productos de confiteria

®» (6. Cerealesy productos a base de cereales

» (7. Productos de panaderia, bolleria, pasteleria, reposteria y galleteria
» (8. Carne

®» (9. Pescado y productos de la pesca

» 10. Huevos y ovoproductos

®» 11. Azdcares, jarabes, miel y edulcorantes de mesa

®» 12. Sal, especias, sopas, salsas, ensaladas y productos proteinicos

®» 13. Alimentos destinados a una alimentacion especial, tal como se definen en |la Directiva 2009/39/CE
®» 14 Bebidas

®» 15 Productos de aperitivo listos para el consumo

®» 16. Postres, excepto los productos incluidos en las categorias 1, 3y 4

®» 17. Complementos alimenticios, tal como se definen en la Directiva 2002/46/CE del Parlamento Europeo y del
Consejo (5), excepto los destinados a lactantes y nifilos de corta edad

» 18. Alimentos elaborados no incluidos en las categorias 1 a 17, excepto alimentos para lactantes y nifios de
corta edad




Anexo Il parte E. Aditivos alimentarios

autorizados y condiciones de utilizacion en
las categorias de alimentos

» | 00001-00177.pdf




Coadyuvantes tecnologicos

» F| Reglamento 1333/2008 sobre aditivos alimentarios define los
coadyuvantes tecnoldgicos como sustancias que,

®» NO Se consumen como alimentos en si mismos

®» se utilizan intencionadamente en la transformacion de materias primas,
alimentos o de sus ingredientes para cumplir un determinado propaosito
tecnologico durante el tratamiento o la transformacion, y

®» pueden dar lugar a la presencia involuntaria, pero técnicamente
inevitable, en el producto final de residuos de |la propia sustancia o de sus
derivados, a condicion de que no presenten ningun riesgo para la salud y
no tengan ningun efecto tecnoldgico en el producto final.



Coadyuvantes tecnologicos

» F| Reglamento 1333/2008 sobre aditivos alimentarios define los
coadyuvantes tecnoldgicos como sustancias que,

®» NO Se consumen como alimentos en si mismos

®» se utilizan intencionadamente en la transformacion de materias primas,
alimentos o de sus ingredientes para cumplir un determinado propaosito
tecnologico durante el tratamiento o la transformacion, y

®» pueden dar lugar a la presencia involuntaria, pero técnicamente
inevitable, en el producto final de residuos de |la propia sustancia o de sus
derivados, a condicion de que no presenten ningun riesgo para la salud y
no tengan ningun efecto tecnoldgico en el producto final.



Coadyuvantes tecnologicos

®» | 0s coadyuvantes tecnoldgicos se definen en el Reglamento 1333/2008
sobre aditivos alimentarios, pero los excluye de su ambito de aplicacion.
De esta manera, no existe legislacion comunitaria que los regule de
manera especifica, salvo en determinados casos, como son los disolventes
de extraccion y las enzimas alimentarias, que aun no cuentan con una lista
de la Unidn, asi como en determinadas legislaciones sectoriales, como las
caseinas y caseinatos.

®» Por |o tanto, corresponde a los Estados miembros de la UE, a nivel nacional,
la elaboracion de la legislacion sobre los coadyuvantes tecnoldgicos.




Coadyuvantes tecnologicos

» A diferencia de los aditivos, los coadyuvantes tecnolO0gicos no se encuentran
presentes en el producto final, por lo que no son ingredientes de los alimentos
y, de acuerdo con lo establecido en el Reglamento 1169/2011 sobre la
Informacion alimentaria facilitada al consumidor, no se incluyen en la lista de
ingredientes. Unicamente habria que mencionarlos en el etiquetado en el caso
de que figuren en la lista de sustancias o productos que causan alergias o
intolerancias (anexo Il de este reglamento).

®» | 0s coadyuvantes tecnoldgicos son imprescindibles en muchos procesos de
produccion de alimentos, facilitando los mismos e influyendo o pudiendo influir
de manera importante en la calidad final de los alimentos, de ahi que a nivel
nacional se haya regulado su uso a nivel sectorial y se disponga de listas
positivas de coadyuvantes tecnoldgicos que pueden ser utilizados en los
distintos procesos industriales para la obtencion de zumos de frutas, bebidas
refrescantes, azdcar, cerveza, aceites vegetales, etc.




Coadyuvantes tecnologicos

®» Por ejemplo, la utilizacion de arcilla caolinitica en la etapa previa al batido
de la pasta de aceituna para la obtencion de aceite de oliva virgen hace
gue, en la fase del batido, las gotas de aceite liberadas parcialmente
durante la molienda se reunan en gotas de mayor tamaio, facilitando el
proceso de separacion solido-liquido y mejorando los rendimientos de la
extraccion de aceite. En lo que respecta a la arcilla caolinitica, se elimina
facilmente durante el centrifugado junto con el residuo sélido (orujo).

» Otro ejemplo seria la utilizacion de la sal sodica del acido poliaspartico
como un agente de dispersion biodegradable para prevenir la formacion
de depositos de fosfato de calcio y magnesio durante el proceso de
produccion de azucar procedente de remolacha o de cafa. Su funcion es
la de inhibidor de las incrustaciones en las balsas de cristalizacion del
azucar y su presencia final en el azucar es residual (<3 mg/kg) sin tener
efecto tecnoldgico en el mismo.




Coadyuvantes tecnologicos

®» Pero no todos los sectores productivos disponen de normas especificas
gue los regulen, por ejemplo las hortalizas de 42 gama, por lo que no
existiran coadyuvantes tecnol0gicos autorizados para su uso en su proceso
de fabricacion. No obstante, ello no impide su utilizacion siempre y cuando
se demuestre gue su uso es seguro, es decir, que el operador pueda
garantizar, de manera fehaciente, que los alimentos que comercializa son
seguros, en cumplimiento de lo dispuesto en el Reglamento (CE) N°
178/2002, de 28 de enero de 2002, del Parlamento Europeo y del Consejo,
por el que se establecen los principios y los requisitos generales de la
legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.




Disposiciones nacionales

» Real Decreto 600/2016, de 2 de diciembre, por el que se aprueban las normas generales de calidad para las caseinasy
caseinatos alimentarios.

= Real Decreto 640/2015, de 10 de julio, por el que se aprueba la lista de coadyuvantes tecnologicos autorizados para la
elaboracion de aceites vegetales comestibles y sus criterios de identidad y pureza, y por el que se modifica el Real Decreto
308/1983, de 25 de enero, por el que se aprueba la Reglamentaciéon Técnico-Sanitaria de Aceites Vegetales Comestibles.

= Real Decreto 1798/2010, de 30 de diciembre de 2010, por el que se regula la explotacion y comercializacion de aguas
minerales naturales y aguas de manantial envasadas para consumo humano

» Real Decreto 1799/2010, de 30 de diciembre de 2010, por el que se regula el proceso de elaboracién y comercializacion
de aguas preparadas envasadas para el consumo humano

® Resolucion de 2 de diciembre de 1982 (rectificada), de la Subsecretaria para la Sanidad, por la que se aprueba la lista
positiva de aditivos y coadyuvantes tecnoldgicos para uso en la elaboraciéon de cerveza

» Real Decreto 72/2017, de 10 de febrero, por el que se aprueba la norma de calidad de las diferentes categorias de la sidra
natural y de la sidra.




Disposiciones nacionales

- Refal Decreto 650/2011, de 9 de mayo, por el que se aprueba la reglamentacién técnico-sanitaria en materia de bebidas
refrescantes

= Real Decreto 1338/1988, de 28 de octubre, por el que se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
Elaboracion y Venta de Horchata de Chufa

» Real Decreto 661/2012, de 13 de abril, por el que se establece la norma de calidad para la elaboraciony la
comercializacion de los vinagres

» Real Decreto 1052/2003, de 1 de agosto, por el que se aprueba la Reglamentacion técnico-sanitaria sobre determinados
azucares destinados a la alimentacion humana

» Real Decreto 380/1984, de 25 de enero, por el que se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la Elaboracion y
Venta de Jarabes

» Real Decreto 1011/1981, de 10 de abril, por el que se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion,
circulacién y comercio de grasas comestibles (animales, vegetales y anhidras), margarinas, minarinas y preparados grasos




Disposiciones nacionales

» Real Decreto 1137/1984, de 28 de marzo, por el que se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la Fabricacion,
Circulacion y Comercio del Pan y Panes Especiales

» Resolucion de 1 de agosto de 1979 de la Secretaria de Estado para la Sanidad por la que se aprueba la lista positiva de
aditivos autorizados para uso en la elaboracion de productos de confiteria, pasteleria, bolleria, reposteria y galleteria

» Resolucion de 28 de septiembre de 1983, de la Subsecretaria, por la que se aprueba la lista positiva de aditivos y
coadyuvantes tecnoldgicos para uso en la elaboraciéon de aceitunas de mesa

» Real Decreto 781/2013, de 11 de octubre, por el que se establecen normas relativas a la elaboracion, composicion,
etiquetado, presentacion y publicidad de los zumos de frutas y otros productos similares destinados a la alimentacion
humana.

» Resolucion de 21 de abril de 1983, de la Subsecretaria, por la que se aprueba la lista positiva de aditivos y coadyuvantes
tecnoldgicos para uso en la elaboraciéon de zumos de frutas y de otros vegetales y sus derivados.




DISPOSICIONES COMUNITARIAS DE
DIRECTA APLICACION. Enzimas

» Reglamento (CE) no 1331/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16
de diciembre de 2008, por el que se establece un procedimiento de
autorizacion comun para los aditivos, las enzimas y los aromas alimentarios

®» Reglamento (UE) no 234/2011 de la Comisidn, de 10 de marzo de 2011, de
ejecucion del Reglamento (CE) n° 1331/2008 del Parlamento Europeo y del
Consejo, por el que se establece un procedimiento de autorizacion comun
para los aditivos, las enzimas y los aromas alimentarios

» Reglamento (CE) no 1332/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16
de diciembre de 2008, sobre enzimas alimentarias y por el que se modifican la
Directiva 83/417/CEE del Consejo, el Reglamento (CE) no 1493/1999 del
Consejo, la Directiva 2000/13/CE, |a Directiva 2001/112/CE del Consejo y el
Reglamento (CE) no 258/97




DISPOSICIONES NACIONALES. Disolventes
de extraccion.

= Real Decreto 1101/2011, de 22 de julio, por el que se aprueba la lista positiva de los disolventes de
extraccion que se pueden utilizar en la fabricacion de productos alimenticios y de sus ingredientes
(B.O.E. 30.08.2011)

» Directiva Objeto de transposicion: Directiva 2009/32/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 23
de abril de 2009, relativa a la aproximacion de las legislaciones de los Estados Miembros sobre |os
disolventes de extraccion utilizados en la fabricacion de productos alimenticios y de sus ingredientes

» Correccion de errores de la Directiva 2009/32/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 23 de abril
de 2009, relativa a la aproximacion de las legislaciones de los Estados miembros sobre los disolventes de
extraccion utilizados en la fabricacion de productos alimenticios y de sus ingredientes ( DO L 141 de
6.6.2009)

» Correccion de errores del Real Decreto 1101/2011, de 22 de julio, por el que se aprueba la lista positiva
de los disolventes de extraccion que se pueden utilizar en la fabricacion de productos alimenticiosy de
sus ingredientes. (B.O.E 05.03.2016)

» Modificado porla Orden SSI/194/2018, de 22 de febrero, por la que se modifica la parte Il del anexo del
Real Decreto 1101/2011, de 22 de julio, por el que se aprueba la lista positiva de los disolventes de
extraccion que se pueden utilizar en la fabricacion de productos alimenticios y de sus ingredientes, en
lo que respecta al éter dimetilico.
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